
Dagens lunch v. 43

MÅNDAGMÅNDAG
*Kryddig linsragu med limeyoghurt, rostade solrosfrön och ris

Ugnsstekt kummel med varm örtagårdssås, syrad fänkål och kokt potatis

Chorizo med äpplecoleslaw och krispig klytpotatis med granatäppelkärnor

**"Hot sweet and sour" Sechuankyckling med jasminris

Dagens extrarätt

Dessert: Mjukglass med tillbehör
 

TISDAGTISDAG
*Friterade asiatiska vårrullar med ingefärsdipp, fried rice och sojabönor

Panerad dagens fångst med rostad purjolöksscreme

Klassisk Skånsk kalops med rödbetor och kokt potatis

**"Hot sweet and sour" Sechuankyckling med jasminris

Dagens extra

Dessert: Bärpaj med vaniljsås
 

ONSDAGONSDAG
*Morot & halloumi stroganoff med syrad grädde, saltgurka och ris

Taste fiskgryta med skaldjur, aioli och krutonger

Biff ala Lindström med skysås, persiljesmör och örtrostad potatis

**"Hot sweet and sour" Sechuankyckling med jasminris

Dagens extrarätt

Dessert: Mjukglass med tillbehör
 

TORSDAGTORSDAG
*Vegetarisk lasagne med soltorkade tomater, fetaost och spenat

Laxfärsbiff med sötsyrlig mango & gurksallad samt jasminris

Nattbakad benfri kotlettrad med creolskt jambalayaris och gräddfil

**"Hot sweet and sour" Sechuankyckling med jasminris

Ärtsoppa med fläsk samt tunnpannkakor med sylt och grädde
 

*Kikärtsbiffar med tzaziki, rostade morötter och matvete

Stekt sej med sandefjordsås, örter och dillslungad potatis

Mixgrill med majskolv, bea och chimichurri

**"Hot sweet and sour" Sechuankyckling med jasminris

Dagens extrarätt

Dessert: Mjukglass med tillbehör
 

* Vegetariska alternativet går att få veganskt, fråga köket

* Vegetarian option, also available as vegan, please ask the kitchen

** Veckans rätt/ ** Weekly special
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